Richtlinien fiir die Reinigung der Strudelbachhalle

Die Reinigung nach einer Veranstaltung muss wie folgt durchgefihrt wer-
den:

(1) Die benutzten Hallenteile missen besenrein hinterlassen werden,
bzw. von grobem Schmutz und Staub gereinigt. Nasses Aufwischen
ist nicht erforderlich (Ausnahme Kiiche).

(2) Die Tische sind feucht abzuwischen und die Stlihle, bei grober Ver-
schmutzung abzublrsten.

(3) Die Ausgabetheke ist vollstandig auszurdumen und feucht abzuwi-
schen.

(4) Im Sanitarbereich hat der Veranstalter grobe Verschmutzungen zu
entfernen.

(5) In Zweifelsfallen entscheidet der Hausmeister Uber die Art der Reini-
gung.

(6) Der gesamte Hallenbereich (ohne Kichenbereich) wird dariber hin-
aus nach jeder Veranstaltung von einer Vertragsfirma gereinigt.

(7) Der Veranstalter leistet entsprechend der jeweils gliltigen Geblhren-
ordnung Kostenersatz.

(8) Wird die Kliche benutzt, ist die Reinigung und das Aufraumen der K-
che in jedem Fall die Sache des Veranstalters. Die Einrichtungsge-
genstande (Geschirr, Glaser, Besteck und Kochtépfe) sind grindlich
zu reinigen. Die Arbeitsflachen, Herd und Wandplatten in Arbeitsh6he
sind nass zu reinigen. Der Kuchenboden muss nass aufgewischt wer-
den.

(9) Der Hausmeister kontrolliert die Sauberkeit der Raume und Einrich-
tungsgegenstande.



